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1. GIRIS

Emek yogun bir isgiicli iceren gida sektorii, tarimsal iirlinlerin degerlendirilmesi, sanayiye
hammadde temini, istthdama katkis1 ve halkin dengeli beslenmesi ile dogrudan iliskili olmasi
nedeniyle, diinya iilkeleri agisindan sosyolojik ve ekonomik yonden stratejik bir 6neme sahiptir.

Tarimsal hammaddeyi uygun yontemlerle isleyen, hazirlayan, muhafaza eden ve ambalajlayan
bir sanayi dali olarak tanimlanan Gida Sanayi, Tiirk ekonomisinin baslica lokomotif sektorleri
arasinda yer almaktadir. Tiim diinyada insanlarin yasamak, fiziksel ve mental gelisimlerini
saglamak i¢in yeterli ve dengeli miktarda giday1 alabilmeleri ve bu gidalarin saglikli ve giivenli
olmasi, bireylerin en temel hakkidir. Giiniimiizde diinya niifusundaki hizli artis, {irtin ve servis
ticaretinin globallesmesi, iklim degisikliklerine paralel olarak gida kaynaklarindaki azalma ve
enerjinin verimli kullanim ihtiyaci gibi nedenlerin yani sira; yabanci yatirimlarin artmast,
tiiketici giivenliginin saglanmasi, ¢evrenin korunmasi ve sosyal sorumluluklar, yeni icatlar ve
teknolojilerin gelismesi, gida sektoriinde uluslararasi standartlara olan talebi siirekli olarak
arttirmaktadir.

Gida giivenligi; gidada tiiketim aninda veya (tliketici tarafindan kullanildiginda) gida kaynakli
tehlikelerin bulunmasi ile ilgilidir. Gida giivenligi tehlikelerinin girisi gida zincirinin herhangi
bir basamaginda ortaya c¢ikabilir, bu nedenle de gida zinciri boyunca etkin bir kontroliin
gerceklestirilmesi Onemlidir. Dolayisiyla gida giivenligi, gida zincirinde yer alan tiim birimlerin
katkisiyla saglanan bir olgudur.

Gida giivenligi, son yillarda tiim {ilkeler acisindan, halk sagligi ve ekonomik boyutu nedeniyle
onem kazanan ve 6nemi giderek artan bir konu haline gelmistir. Gida kaynakli hastaliklarin
ortaya ¢ikmast saglik, ekonomik ve sosyal agidan toplumlar etkilemektedir. Artik ¢ok iyi
anlasilmaktadir ki, izin verilen seviyeler lizerinde gidalarda bulunabilecek mikrobiyolojik
tehlikeler, biyotoksinler, kimyasal kontaminantlar, mikotoksinler ve gida katki maddeleri, gida
maddelerini, insan saglhig: i¢in zararli duruma getirmektedir. Artik giinlimiizde gida isleme,
tiretim, dagitim ve tiiketim siirecindeki meydana gelen koklii degisimler nedeniyle tiiketiciler,
diinyanin her bolgesinde, tiikettikleri gida maddelerinin giivenligi hakkinda emin olamamakta
ve gidalardan kaynaklanan sorunlar daha bir dikkatle izlenmektedir.

Sehirlesmedeki artis da gbz Oniine alindiginda, gida iiretimi ve dagitimi, depolama ve gida
servisi yapan gida isyerlerine ¢ok siki yaptirimlar getirilmesi ve gida glivenligi sistemlerinin
etkin olarak uygulanmasi gerekmektedir. Giliniimiizde gida ticaretinin globallesmesi,
tiketicilere cesitli faydalar sunarken tiiketici beklentisin ve ihtiyacini karsilayan giivenli,
kaliteli, uygun fiyath gida maddelerini sunarken gidalarin ¢esitliligini de artirmigtir. Ancak, tiim
bu degisimler, giivenli gida iiretimi ve tiiketiminde yeni sistemlerin (GAP, HACCP, GMP,
GHP, Akreditasyon gibi) ortaya ¢ikmasini ve saglik konusunun her zaman 6ncelikli olarak goz
ontine alinmasini gerekli kilmaktadir.

Gida giivenligi sistemleri, gida kaynakli tehlikelerin azaltilmasi igin etkin bir yontem olan
“ciftlikten sofraya gida giivenligi” (farm to table) yaklasimini 6ne ¢ikarmaktadir. Gida kaynakli
tehlikelerin dnlenmesi i¢in temel yaklasim, ham maddeden baslayarak gida tiiketimine kadar

3




gida zincirindeki her bir asamanmn dikkatle incelenmesini ve kontrol tedbirlerinin
uygulanmasini gerekli kilar.

Bir¢ok iilkede gida maddelerinin daha giivenli hale getirilmesi i¢in ilerlemeler saglanmakla
birlikte her y1l milyonlarca insanin kontamine olmug gidalar tiiketmesi nedeniyle sik sik gida
kaynakl1 hastaliklara daha fazla maruz kaldig goriilmektedir. Tiiketiciler, gida arzindaki ¢esitli
patogenik mikroorganizmalar ve ¢esitli kimyasal maddeler ile bunlarin neden oldugu risklerin
artik farkinda bulunmaktadir. Genetik miihendisligi, 1sinlama ve ambalajlama teknolojisi gibi
yeniliklerin ortaya ¢ikmasi, gida katki maddeleri, pestisit ve veteriner ilaglar1 uygulamalari ve
bunlarin kalintilari, mikotoksinler gibi c¢esitli hususlar, gida giivenligi riskleri baglaminda
konuyu, daha da 6nemli hale getirmektedir.

Meyve-sebze mamulleri, besin degeri yiiksek, tiiketimi yaygin ve ihracat potansiyeli tasiyan
iiriin gruplarindandir. Ancak bu {iriinler; tarimsal tiretim, isleme, paketleme, depolama ve
dagitim siireglerinde bir¢ok fiziksel, kimyasal ve biyolojik tehlikeye acik hale gelmektedir.
Gida giivenligi, bu sektdrde hem i¢ pazar hem de dis pazar agisindan stratejik neme sahiptir.
Bu rapor, sektorel gida giivenligi uygulamalarini ve sistemlerini ele almaktadir.

2. GIDA GUVENLIGI iCIN DIKKAT EDILMESI
GEREKEN HUSUSLAR

Bitkisel Uretim:

Bitkisel iiretimde, iiriin i¢in tavsiye edilen ruhsath ilag, yeterli dozda, uygun aletle, uygun
zamanda kullanilmalidir.

» Tlaglama ve hasat arasindaki siire, gida giivenligi icin ¢ok énemlidir. Son ilaglama ile hasat
arasinda gegmesi gereken siireye mutlaka uyulmalidir.

« Izlenebilirligin saglanmasi i¢in kullanilan ilaglar, hasat araliklar1 vb. hususlar bitkisel iiretim
asamasinda kayit altina alinmalidir.

» Bakim, sulama, giibreleme gibi bitki yetistirme teknikleri uygulanirken {iriine olumsuz etki
yapmamasina dikkat edilmelidir.

Sanayicinin Dikkat Etmesi Gereken Hususlar:

* Sanayici, ithal ettigi, Urettigi, isledigi, imal ettigi veya dagitimini yaptig1 gidanin gida
giivenligi sartlarina uymamasi durumunda, iiriinlinii pazardan geri ¢ekmek ve bu konuda
yetkili mercileri bilgilendirmek zorundadir.

» Gida maddesinin toptan veya perakende satis ve/veya dagitim faaliyetlerinden sorumlu kisiler,
gida giivenligi sartlarina sahip olmayan iiriinleri pazardan geri ¢ekmek, yetkili merciler




tarafindan alinan tedbirler ile ilgili olarak isbirligi yapmak, gidanin izlenebilirligine katkida
bulunmak zorundadir.

*Gida {ireten isyerlerinin ¢alisma izni almasi ve bunu takiben iiretecekleri iirlinler i¢in Gida,
tarim ve Hayvancilik Bakanligi’ndan tiretim izin belgesi almasi gerekmektedir.

» Uretilen iiriinler gida giivenligi sartlarmi saglamalidir.
« Iyi hijyen uygulamalar1 takip edilmelidir.

« Isyerinde izlenebilirligin saglanmasi amaciyla gerekli kayitlar tutulmalidur.
* HACCP temel gereklilikleri uygulanmalidir.

» Personelin hijyen egitimi saglanmalidir.

« Uriinler, gida giivenligi ve kalitesine uygun olarak iiretilmeli ve tiiketiciye uygun kosullarda
sunulmalidir.

Satis yerinin dikkat etmesi gereken hususlar:

» Satiga sunulan iiriinlerde Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nca verilen iiretim izin tarih
ve numarasinin, ithal tirinlerde ise Gida, Tarim ve Hayvancilik Bakanligi’nin ithalat izin tarihi
ve numarasinin liriin etiketinde belirtilmis olmasina dikkat edilmelidir.

* Uretim izni veya ithal izni olmayan tirlinlerin satisa sunulmasi yasaktir.

* Satisa sunulan {iriinlerin son tiiketim tarihinin gegmemis olmasina dikkat edilmelidir. Dokme
olarak satisa sunulan gidalar mevzuatina uygun olarak etiketlenmelidir.

* Satig kosullari, asgari teknik ve hijyenik o6zellikleri saglamali ve iiriinde bozulmaya yol
agmamalidir.

* Gida giivenligi sartlarin1 tasiyan lriinler satisa sunulmali ve iriinlerin bu sartlar1 devam
ettirmesi saglanmalidir.

« Uriine 6zel depolama, ambalajlama ve tasima kurallarina uyulmalidir.

« Isyerinde izlenebilirligin saglanmasi igin gerekli kayitlar tutulmalidir.

» Sogukta saklanmasi gereken iiriinler i¢in 6zel dnem gosterilmeli, dondurucu kabin veya
buzdolaplarinin periyodik bakimlari (termometre kontrolii, sogutucu panellerin temizligi vs.)

yapilmalidir.

* Personele hijyen egitimi verilmelidir.




Meyve-sebze mamulleri iiretiminde gida giivenliginin saglanabilmesi icin
dikkat edilmesi gereken hususlar:

o Pestisit kalintis1 denetimleri ve izin verilen maksimum kalint1 diizeylerine (MRL)
uyum

o Sulama suyu kalitesi ve mikrobiyolojik risklerin kontrolii

o Hasat sonras1 hijyenik kosullarin saglanmasi

e Uygun ambalajlama ve etiketleme

e Soguk zincirin korunmast

e Tedarik zinciri boyunca izlenebilirligin saglanmasi

e (ida katki maddelerinin mevzuata uygunlugu
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3. GIDA GUVENLIGI SISTEMLERI

Konuya aciklik getirecek temel tanimlar yapildiginda;

Giivenli Gida: Amaclandig1 bicimde hazirlandiginda; fiziksel, kimyasal ve mikrobiyolojik
ozellikler itibariyle tilketime uygun ve besin degerini kaybetmemis gidadir.

Gida Giivenligi: 5179 sayili Kanunda “Gidalarda olabilecek fiziksel, kimyasal, biyolojik ve
her tiirlii zararlarin bertaraf edilmesi i¢in alinan tedbirler biitiinii” olarak tanimlanirken,
FAO/WHO Codex Alimentarius Uzmanlar Komisyonu tarafindan ise, “saglikli ve kusursuz
gida Uretimini saglamak amaciyla gidalarin; iiretim, isleme, muhafaza ve dagitimlar: sirasinda
gerekli kurallara uyulmasi ve 6nlemlerin alinmas1” olarak tanimlanmustir.

Giliniimiizde bu tanimlama etkin kontrol ve denetimin yapilabilmesi ve halk sagliginin
korunabilmesi amaciyla basta ABD ve Avrupa Birligi (AB) iilkeleri olmak {izere birgok iilkenin
gida kontrol otoriteleri tarafindan ‘tarladan sofraya gida giivenligi’ kavramiyla 6zetlenerek
ifade edilmektedir.

Gida Giivenligi ve Yonetim Sistemleri: Gida gilivenligini saglamak i¢in bir plan
dogrultusundaki tiim etkinliklerin sistematik uygulamasidir. Gida sanayinde bu sistematik
uygulamalar isletmenin kontrolii aldig1 noktadan, kontrolii biraktigi noktaya kadarki tiim
stirecleri kapsamaktadir. Gida iiretimi yapan isletmeler, 6n kosul sartlarini yerine getirmeleri
sonrasinda, kalite yonetim ve gida giivenligi sistemleri ile siireclerini yonetmeye basladiklar
zaman, Urettikleri iirliniin arkasinda durabilecek sartlara kavusmus olurlar. Ticari olarak marka
imajinin korunmasi, yasal sorumluluklarin yerine getirilmesi ve satigta bir avantaj saglanmasi
acisindan 6nemli olan gida glivenligi yonetim sistemleri asagida agiklanmistir.




Meyve-sebze mamulleri sektoriinde, gida giivenligini saglamak icin ¢esitli sistem ve standartlar
gelistirilmistir. Bu sistemler, {iretimin her asamasinda risklerin kontrol altina alinmasini
saglamakta ve ulusal ile uluslararas1 pazarda giivenilirligi artirmaktadir.

Kalitenin saglanmasi ve kalite kontrolinde gidanin 0zellikle mikrobiyolojik agidan
giivenliginin saglanmasi i¢in g¢esitli programlar uygulanmaktadir. Bunlardan en yaygin olanlar

HACCP, GMP ve ISO 9000, 22000 serisidir.

3.1 TS 13001 (HACCP)

Hazard Analysis of Critical Control Points, ifadesinin bas harflerinden olusan ve “Kritik
Kontrol Noktalarinda Tehlike Analizi” olarak tanimlanan HACCP, tarladan sofraya gida
giivenligini amaglayan ve bu siireclerdeki potansiyel tehlikeleri olusmadan 6nlemeyi saglayan,
koruyucu onleyici bir gida glivenligi sistemidir.

HACCEP ilk olarak 1971 yilinda Amerika Birlesik Devletleri Tarim ve Gida Dairesi tarafindan
astronotlarin tiiketecegi gidanin giivenligine iliskin olarak olusturulmustur. Tiirkiye'de ise 16
Kasim 1997 tarihinde Tiirk Gida Kodeksi ile gida sanayinde HACCP uygulamalar1 zorunlu hale
getirilmigtir. 09 Haziran 1998 tarihli resmi gazetede yayinlanan "Gidalarin Uretimi ve
Denetlenmesine Dair Yonetmelik" te HACCP sistemini uygulama gerekliligi belirtilmis olup,
ilk uygulama 15 Kasim 2002 tarihinde et, siit ve su iriinleri isleyen isletmelerde baglamis ve
daha sonraki zaman diliminde diger isletmeler de bu kapsam igine alinmistir HACCP sistemi
ile gida hazirlama, isleme, ambalajlama, depolama ve nakliye gibi gida iiretim siireclerinin her
asamasinda veya her noktasinda tehlike analizleri yapilarak riskli goriilen yerlerde kritik
kontrol noktalar1 belirlenmekte ve bu noktalarda tanimlanmis olasi tehlikeler olusmadan
onlenmektedir. Boylece, kritik limitlerle tanimlanmis parametrelere uygun gilivenilir gida
tiretilmekte ve tiiketiciye sunulmaktadir.

HACCEP sistemi asagida tanimlanmis 7 temel prensipten olusmaktadir. Bunlar:
1. Tehlike ve risk analizinin yapilmasi,
2. Kritik Kontrol Noktalarinin (KKN) belirlenmesi,

3. Kritik limitlerin olusturulmasi,
4. Kritik kontrol noktalarinin izlenmesi i¢in prosediirlerin olusturulmasi,




5. Kontrol altinda olmayan noktalarin izlenmesi ve varsa diizeltici faaliyetlerin belirlenmesi,

6.Sistemin etkili bir sekilde islemesinin denetlenmesi i¢in kontrol prosediirlerinin
olusturulmasi,

7. Kayit ve dokiimantasyon sisteminin olusturulmasidir.

3.2 1SO 22000:2018 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi Standardi

2018 yilinda revize edilerek yayimlanan ISO 22000:2018 Gida Gilivenligi Yonetim Sistemi;
diinya ¢apinda giivenli gida iiretim zinciri saglamak amaciyla olusturulmus uluslararasi bir
standarttir. Tedarikgiler, kullanicilar, yasal otoriteler, tiiketiciler ve tiim ilgili birimler arasinda
iletisimi ve bu sayede giivenli gidanin her basamakta izlenebilirligini saglamayi esas
almaktadir. Bu standart, gida zinciri boyunca son tiiketime kadar gida giivenligini saglamada
HACCP standardi gibi, gida zincirindeki potansiyel tehlikelerin olugsmadan onlenmesi veya
kabul edilebilir bir seviyeye indirilmesi igin tehlike analizi yapiliktan sonra kritik kontrol
noktalarinin belirlenmesini, izlenmesini, gézden geg¢irilmesini, iyilestirilmesini ve temel
ihtiyaglarin saglanmasini amaglamaktadir. ISO 22000, ¢iftlikten ¢atala kadar tiim gida tedarik
zincirinde tiretim, isleme, depolama, tasima ve dagitim asamalarinda giivenligin saglanmasini
amaglar. Bu sistem, gida giivenligi risklerini 6nceden belirleyerek onleyici tedbirlerin
alinmasini ve siirekli iyilestirme siireclerinin uygulanmasini zorunlu kilmaktadir.

ISO 22000:2018 Gida Giivenligi Yénetim Sistemi Planla — Uygula — Kontrol Et — Onlem Al
(PUKO) dongiisii cercevesinde yapilandirilmistir ve asagidaki temel unsurlara dayanmaktadir:

1. Iyi Uretim Uygulamalar1 (GMP) ve Hijyen Sartlar1

2. Tehlike Analizi ve Kritik Kontrol Noktalar1 (HACCP)
3. Izlenebilirlik ve Acil Durum Yénetimi

4. Siirekli Tyilestirme ve Yasal Uyumluluk

Tarima dayali tiim sanayi kollar1 zincirindeki gida giivenlik sistemi gereksinimlerini karsilayan
ISO 22000:2018 Gida giivenligi yonetim sistemi standardi, 6zetle; TS 13001 Tehlike Analizi
ve Kritik Kontrol Noktalart (HACCP) Yonetim Sistemini ve ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi
standardin1 kapsamaktadir.

3.3 IFS Gida V8 Standardi

IFS Gida, gida giivenliginin yam sira proseslerle ile iirlinlerin kalitesine odaklanan GFSI
(Kiiresel Gida Giivenligi Girisimi) tarafindan taninan bir sertifika programidir. IFS Gida, gida
iireticilerine tedarik zincirlerindeki riskleri belirleme ve azaltmada, markalarini olas1 zararlara
kars1 koruma ¢abalarinda 6nemli avantajlar sunmaktadir. IFS Gida programinin yeni siirimii
olan 8, 18 Nisan 2023'te yayinlanmuistir.




IFS Food Standardi; gida isleyen/iireten tesisler ve sadece gida isleme firmalar1 ve/veya 6n
paketleme yapilmamis gida triinlerini paketleyen tesisler i¢in gecerli olup temel olarak 6
boliimden olusmaktadir;

1. Yonetim ve Taahhiit

2. Gida Giivenligi ve Kalite Yonetim Sistemi
3. Kaynak Yo6netimi

4. Operasyonel Prosesler

5. Olgiimler, Analizler, lyilestirmeler

6. Gida Savunma Plan

4. GIDA GUVENLIGI SISTEMININ KURULMASININ
SARTLARI

4.1. Operasyonel On Gereksinim Programlar

Gida giivenliginin saglanmasinda HACCP sistemi bazi gida giivenlik unsurlar ile birlikte
yirtitilmektedir. Bu nedenle HACCP planinin olusturulabilmesi i¢in operasyon el on
gereksinim programlarinin gergeklestirilmesi gereklidir. Bu programlar {iretimin kontrol
edilmesiyle dogrudan iligkili olmayan ancak; gida giivenligine etki eden unsurlarin kontrol
edilmesini saglayan ve HACCP’1 destekleyen temel uygulamalardir.

Meyve-sebze {riinlerinin iglenmesinde operasyonel On gereksinim programlari; {iretim
ortamindaki riskleri azaltmaya yonelik kontrollii islemler biitliniidiir. Bunlar, HACCP
sisteminden once gelen uygulamalardir ve HACCP’1n etkinligini dogrudan etkiler.

Ornek uygulamalar:
e Dilimleme makinelerinde giinliik temizlik kontrol listeleri
e Calisanlarin Uiretim alanina giriste el ve ayak dezenfeksiyonu

e Su kaynaklarinin mikrobiyolojik analizlerinin yapilmasi

Bu programlar, Codex Alimentarius tarafindan énerilen temel hijyen ilkeleriyle uyumludur?.

Operasyonel 6n gereksinim programi kapsaminda yonetilmesi gereken siiregler asagida
verilmistir. Bunlar;

Egitim siireci

Uriin giivenligine etki edecek tiim calisanlar, kisisel hijyen, GMP, temizlik ve sanitasyon
prosediirleri, kisisel giivenlik ve HACCP programlarindaki rolleri lizerine egitim almalidir.




Kisisel hijven siireci

Uriin giivenligine etki eden tiim ¢alisanlar ve iiretim alanma giren kisilerin, kisisel hijyen
kurallaria uymalar gereklidir.

Temizlik ve sanitasyon siireci

Ekipmanlarin ve araglarin tim temizlik ve sanitasyon prosediirleri yazilmali ve takip
edilmelidir. Sanitasyon takip formlar1 olusturulmalidir.

Bina / vap1 insa siireci

Kurulusun yerinin, sihhi tasarim prensiplerine gore belirlenmesi, insa ve muhafaza edilmesi
gerekir. Capraz bulagsmanin en aza indirilmesi i¢in, dogrusal bir {iriin akis1 ve trafik kontrolii

gereklidir.

Uretim ekipman akisini / verlesimini olusturma siireci

Tiim ekipman, sithhi dizayn prensiplerine gore satin alinmali ve montajlar1 yapilmalidir. Ayrica;
koruyucu bakim ve muhafaza kartlar1 her bir ekipman i¢in ayr1 ayr1 tutulmalidir.

Su, hava ve enerji gibi temel girdilerin saglanmasi siireci

Bu temel girdilerin temini ve atiklar1 hijyen ve yasa gereklerini karsilayacak sekilde yonetilmeli
ve bu siireg, diger siiregler baglamadan isin en basinda ¢oziilmelidir.

Hammaddenin alinmasi, depolanmasi ve dagitim siireci

Tiim maddeler ve {irtinler, gida giivenliginin saglanmasi i¢in sicaklik ve nem gibi ¢evresel
faktorlerin ve sthhi kosullarin kontrol altinda tutulabildigi ortamlarda depolanmali ve
ozelliklerine uygun sartlarda (sicaklik, nem, ambalaj tipi, vb.) sevk edilmelidir.

Ozellikleri (spesifikasyonlari) belirleme siireci

Tiim gida bilesenleri, iiriinler ve ambalajlama maddeleri i¢in 6zelliklerin (lirlin spekti) yazili
olarak dokiimante edilmis olmasi gereklidir.

Kimyasal kontrol siireci

Fabrikada, gidaya uygun olan kimyasal maddelerin satin alinmasi ve uygun kullanimi
saglanmalidir. Bu kimyasal maddeler; temizlik ajanlar, pestisitler, fumigantlar, vb. olabilir.

Uretici kontrolii siireci

10




Her bir siirecin etkili GMP ve gida giivenlik programlar1 dahilinde oldugu konusunda, iiretici
given vermelidir. Bunlar, devam eden {retici garantisi ve {iretici HACCP sistemi
dogrulamasinin konularini olusturmaktadir.

izlenebilirlik ve geri cagirma siireci

Tiim maddeler ve iirlinler, bir iiriin erisimi gerekli oldugu takdirde, hizli ve dogru izleme ve
geri cagirma prosediirlerinin uygulanabilmesi i¢in kodlanmis olmal1 ve geri cagirma sisteminin
icinde bulunmalidir.

Zararh kontrolii siireci

Zararli kontrolii etkin bir sekilde uygulanmalidir. Hazirlanan operasyonel on gereksinim
programlari; Iyi Tarim Uygulamalari (GAP), Iyi Uretim Uygulamalari (GMP), lyi Hijyen
Uygulamalar1 (GHP), Iyi Laboratuvar Uygulamalari (GLP), Iyi Veterinerlik Uygulamalari
(GVP), Iyi Dagitim Uygulamalar1 (GDP) ile desteklenmelidir. Bu destek siiregler asagida
kisaca agiklanmistir.

4.1.1. iyi Tarim Uygulamalar1 (GAP, EUREPGAP- GLOBALGAP)

Gida giivenliginin ilk halkasi olan tarla seviyesinde Iyi Tarrm Uygulamalari (GAP-Good
Agriculture Practice), topragin, suyun ve girdilerin dogru kullanilmasini saglar.

GAP uygulamalar1 kapsaminda:

o Kimyasal giibre ve pestisit kullaniminin kayit altina alinmasi
» Hasat sonrasi dezenfeksiyon ve yikama iglemlerinin belirli standartlarda yapilmasi
e Uriinlerin izlenebilirlik etiketleri ile tarladan paketlemeye kadar takip edilmesi

Iyi Tarnm Uygulamalari (GAP-Good Agriculture Practice)’nin bir protokolii olan
GLOBALGAP (EUREPGAP), 1997 yilinda Avrupali biiyiik perakendeci siipermarketlerin
(EUREPEuro Retailer Produce Working Group iiyesi olan marketler), satisa sunduklari tarim
tiriinlerinin insan sagligina zararli olmadigindan emin olmak i¢in bir araya gelip kurduklar ve
uygulamaya koyduklari bir girisimdir. Giiniimiizde tiim diinyada gecerli olan global bir standart
haline gelmistir.

GLOBALGAP protokolii degisik tarim iiriinlerini kapsamakta ise de en yaygin uygulama sebze
ve meyve alanindadir.

Avrupa’daki biiyiik perakendeci ve ireticilerin % 70-80’1 su anda GLOBALGAP
(EUREPGAP)’e iiye veya kayithdir.
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GLOBALGAP’ in amaclar: arasinda;

* (Gida giivenligi ve ¢evre ile ilgili risklerin azaltilmasi, tiikketicilerin
ve tarim is¢ilerinin saglik risklerinin en aza indirilmesi,

* Tarimsal uygulamalarda onleyici tedbirlerin alinarak hatali
iiriinlerin aliciya ulagsmasinin 6nlenmesi,

* Tarimsal yasal diizenlemelere daha rahat uyum saglanmasi,
* Tarim isletmelerinde uygulanan kalite calismalarinin biitiinlestirilmesi,
* Cevreye karsi sorumluluk alan bir {iretim anlayisinin olusturulmasi yer almaktadir.

Bu amaclar kapsaminda GLOBALGAP;

» Tiiketiciler agisindan; gida giivenligi ve insan sagligi ile ilgili riskleri azaltir. Gidalarin orijini
ile ilgili izlenebilirligi saglar.

* Perakendeciler agisindan; tiiketici sagligi ve lirtin giivenligi ile ilgili tasimis olduklari riskleri
azaltir. Tiketicilerin satin alma davranislarinda olumlu bir degisme yaratir.

Yasal diizenlemelerin karmasikligini ortadan kaldirir.
« Ureticiler agisindan da; rekabet giiciinii arttirir ve rekabeti daha adil hale getirir. Uriin
kalitesinde artis saglayarak, uzun donemde tiretim masraflarini diisiirtir.

4.1.2. GMP (iyi Uretim Uygulamalari)

Gidalarin giivenligi ve besin degerini garanti altina
alan uygulama standartlar1 olarak tanimlanabilen
GMP, ilk kez 1967 yilinda FDA (Food and Drug
Administration) tarafindan gida {irtinleri igin
onerilmistir. A¢ilimi “Good Manufacturing Practices”
olan “Iyi Uretim Uygulamalar’” (GMP), gida, ilag,
kozmetik, medikal cihaz gibi insan sagligin1 dogrudan
etkileyen irilinlerin  giivenilir  kosullarda  ve
sistemlerde iretilmesi i¢in hazirlanmis, iirliniin
hazirlanmasindan dagitimima kadar her asamasinda
enfekte olma (kontaminasyon) olasiligin1 6nlemek ve giivenilirligi artirmak amaciyla
hazirlanmis koruyucu 6nlemler dizisidir.
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Iyi Uretim Uygulamalar, iiriiniin isleme siirecinde hijyen, altyap1, personel saglig1 gibi fiziksel
cevre kosullarini igerir. Ozellikle regel, marmelat, kurutulmus meyve ve konserve iiretiminde
kritik bir uygulamadir.

4.1.3. GHP (iyi Hijyen Uygulamalar)

“lyi Hijyen Uygulamalar1” olarak ifade edilen GHP (Good Hygene Practice), hijyenik
gereksinimlerle ilgili olup, gida hijyeni, iiretim tesislerinin hijyenik tasarimi ve
yapilandirilmasi, alet ve ekipmanlarin sithhi tasarim prensibine gore yerlestirilmesi ve personel
hijyeni gibi siirecleri yonetmeyi amaglayan bir uygulamadir.

4.1.4. GLP (lyi Laboratuvar Uygulamalarr)

Acilim1 “Good Laboratory Practice” olan ve “lyi Laboratuvar Uygulamalar” olarak ifade
edilen GLP, kalite giivence sistemlerinin biitlinleyici Ogelerinden biri olup, laboratuvar
kosullar1 ve isleyisi konusundaki iyilestirme ¢aligmalarinin bir uygulamasidir.

Iyi Laboratuvar Uygulamalari, analizlerin bilimsel gegerliligini saglamak igin veri biitiinliig,
dogruluk ve izlenebilirligi esas alir. Meyve-sebze mamullerinde aflatoksin B1, pestisit kalintisi,
kiikiirt dioksit, nitrat gibi kimyasal analizler yapilir. Numune alma prosediirleri uluslararasi
standartlara gore belirlenir.

4.1.5. GVP (lyi Veterinerlik Uygulamalari)

“lyi Veterinerlik Uygulamalar1” olarak ifade edilen ve agilim1 “Good Veterinary Practice” olan
GVP, hayvansal gidanin hammaddeden baslayarak, tliketici sofrasina kadar gecirdigi
stireclerdeki gida giivenliginin saglanmasina yonelik bir standarttir. Bu sistem igerisinde
zootekni ve yetistiricilik, hayvan sagligi (cevre kriterleri, saglikli bitkisel yem, ilag ve biyolojik
maddeler, yemlikler ve suluklar), iiretimde hayvan refahi, tiretimde hijyen, isletmede hijyen, ve
dagitimda hijyen konularini kapsayan iyilestirme ¢alismalarinin biitiinii bulunmaktadir.

4.1.6. GDP (iyi Dagitim Uygulamalari)

Acilimi “Good Distribution Practice” olan Iyi Dagitim Uygulamalar1; hayvansal ve bitkisel
hammaddeler ve bunlarin islenmesi sonrasinda elde edilen yart mamul veya mamul {iriinlerin
dagitiminda {irlin glivenliginin tiiketime kadarki siirecte bozulmadan korunmasi gerekliligini
belirten destek bir uygulamadir. Uriiniin 6zelliklerine gére dagitimda kullanilacak arac¢ ve
tasima sicaklik nem vb. parametreleri 6nceden tanimlanmis ve ilgili prosediir/ talimatlar yazili
olarak dokiimantere edilmis olmalidir. Meyve-sebze mamulleri i¢cin dagitim siireci, iiriin
kalitesinin ve giivenliginin korunmasinda son derece 6nemlidir.

4.1.7. SSOP (Standart Sanitasyon Uygulama Prosediirleri)
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SSOP (Sanitation Standard Operating Procedures), gida isletmelerinde sanitasyon kosullarinin
saglanmast yaninda, saglikli ve giivenli iiriin elde edilmesi i¢in hijyen kosullarinin
tanimlanmasina yonelik yazili prosediirlerdir. Bu kapsamda, yonetim tarafindan 6zel ‘“hijyen
kontrol” programlar1 olusturulmali ve yapilan hijyen kontrolleri kayit altina alinmalidir.
Temizlik maddeleri ve dezenfektanlarin gida maddelerine herhangi bir yolla bulagmasinin
Onlenmesi igin; fabrika ortamindaki zemin, uygulanan islemle ilgili kanallar, duvarlar, gida
maddeleriyle temas eden her tiirlii alet, makine ve ekipmanlari kapsayan tiim “gida temas ylizey
alanlar”, giday1 kontaminasyona karsi korumak i¢in diizenli olarak iyice temizlenmeli ve
mikrobiyolojik yonden kontrol altinda tutulmalidir.

SSOP’ler, isletmenin her bir ekipmani i¢in hazirlanmig, ne zaman ve nasil temizlenecegini

gosteren yazili prosediirlerdir. Bu uygulama, GMP ve GHP’nin siirdiiriilebilirligi igin
zorunludur.

5.GIDA SEKTORUNDE IHRACAT KONTROLLERI

5.1. Ihracatta Bitki Saghg Denetimleri

Ihrag edilecek iiriinler, alici iilkenin bitki sagligi kosullar1 ve uluslararasi bitki saglig1 ve
karantina kriterleri dikkate alinarak kontrol edilmektedir. Kontrol sonucunda uygun olan
riinler i¢in Bitki Saglik Sertifikas1 diizenlenerek ihracat gergeklestirilmektedir.

Tablo 14. ihracata Yonelik Bitki Saghgi Denetimleri ve Analiz Sayilar

Yapilan Bitki Saghg
Denetim Sayisi

2022 374.896 12.039 966
2023 394.624 12.737 2.022

Toplam Numune Sayisi  Olumsuz Numune Sayisi

*31.12.2023 tarihi itibari ile veriler Tarim ve Orman Bakanligi Bitki Karantinasi Kayit ve Takip Sistemi
(BKKTS) den alinmistir.

5.2. Ihracatta Gida ve Yem Giivenilirligi Denetimleri

Bitkisel gida ve yem iiriinleri ile gida ile temas eden madde ve malzemelerin ihracatinda alici
tilke kriterleri ve/veya Tiirk gida/yem mevzuati kapsaminda resmi kontrol gergeklestirilmekte
ve resmi kontrol sonucu mevzuata uygun olan tiriinlere Saglik Sertifikas1 diizenlenmektedir.
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Tablo 15. Thracatta Gida ve Yem Giivenilirligi Denetim ve Numune Sayilari

Saghk Sertifikas1 Sayis1  Toplam Numune Sayisi Olumsuz Numune

Sayis1
2020 203.308 44.942 443
2021 244.486 59.325 583
2022 299.178 103.569 1.292
2023 293.172 80.649 898

* 31.12.2023 tarihi itibari ile Veriler Tarum ve Orman Bakanligi Gida Giivenligi Bilgi Sistemi
(GBS) 'den alinmustir.

5. SONUC

Sehirlesmenin artmasi ile gida iiretim ve tiikketim siirecindeki koklii degisiklikler ve gida
kaynaklarindaki degisimler, gida zincirinin uzamasina, yeni tehlikelerin ortaya ¢ikmasina veya
var olan tehlikelerin siddetinin artmasina yol acabilecektir. Bu nedenle, gerek saglik gerekse
ekonomik agidan toplum refahinin saglanmasi i¢in gida giivenligi yaklagimi her iilkede
uygulanmasi gereken sistemlerden biridir.

Meyve-sebze mamulleri sektorii; giivenli liretim, kaliteli hammadde temini ve siirdiiriilebilir
tedarik zinciriyle dogrudan iliskilidir. Gida giivenligi sistemlerinin uygulanmasi yalnizca halk
sagligmi degil, ayn1 zamanda ihracat pazarindaki rekabet giiciinii de etkiler. Tlim iiretici ve
ihracat¢i firmalar, bu sistemleri etkin bi¢imde uygulayarak hem i¢ hem dis pazarda marka
degerlerini giiclendirmelidir.

Tiirkiye’de gida gilivenligi tam olarak gida denetim yetkisinin gida egitiminin temel niteliklerini
biinyesinde barmdiracak bagimsiz kuruluslara verilmesiyle gerceklestirilebilir. Ulkemiz
acisindan, gidalara kimyasal bulagsmasinin 6nemli nedenleri; ¢arpik kentlesme, bilingsiz tarim
ilac1 kullanma ve aritma sistemi olmayan endiistriyel kuruluslarin atiklarin1 dogrudan akarsu,
toprak, kanal veya atmosfere bosaltmalar1 ve kontrol digt GKM kullanilmasidir. Ureticiler gida
uretiminde kullandiklar1 katki maddelerinin halk sagligi tizerindeki etkileri konusunda
egitilmeli ve gidalardaki katki maddelerinin miktarina yonelik olarak mutlaka tliketim
asamasinda analizler yapilmalidir. Kimyasal bulagsmalara yonelik siirekli kalint1 analizleri
ozellikle satis noktalarinda yapilarak izlenmeli ve bunun yapilmasi igin gerekli yasal
diizenlemeler zaman gecirilmeden yapilmalidir.

YASAL UYARI Bu rapor Birligimiz uzmanlari tarafindan giivenilir olduguna inanilan kamuya acgik kaynaklardan elde edilen
bilgiler kullanilmak suretiyle, sadece bilgilendirme amaciyla hazirlanmistir. Bu rapor ve igindeki bilgilerin kullaniimasi
nedeniyle dogrudan veya dolayll olarak olusacak zararlardan Birligimiz higbir sekilde sorumluluk kabul etmemektedir.
Birligimizin yazili izni alinmaksizin herhangi bir kisi tarafindan, herhangi bir amagla, kismen veya tamamen ¢ogaltilamaz,
dagitilamaz veya yayimlanamaz. Tim haklarimiz sakhdir.
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